Sernik nr 2
Składniki
· 1,5 kg sera śmietankowego.

· 10 żółtek - białka na końcu ubić.

· 1,5 szklanki cukru.

· 1 kostka masła roślinnego.

· 2 - łyżki mąki ziemniaczanej.

· 1,5 łyżeczki proszku do pieczenia.

· Rodzynki i inne bakalia.

Ciasto na spód - sernika
· ¼ tłuszczu.

· 2 jajka całe.

· 2 łyżki cukru.

· ½ szklanki mąki ziemniaczanej.

· ¼ szklanki mąki wrocławskiej.

Przygotowanie
· Wyrobić ciasto na spód sernika.

· 1 szklanka cukru, żółtka, tłuszcz - ucierać w tym samym czasie

                      dokładać łyżką ser, mąkę ziemniaczaną, proszek do pieczenia,

                      na koniec rodzynki.

· Do białek dodajemy pół szklanki cukru, ubite dodajemy do ciasta.

· Ciasto na spód podpiec.

· Później nałożyć ser i piec dalej przez około 50 - 60 minut w

                      temperaturze 180º.

